
A B E N D K A R T E
S O - F R :  1 7 . 0 0 - 2 3 . 1 5  U H R

S A : 1 7 . 0 0 - 2 4 . 0 0  U H R



   Kürbissuppe g,h,i

mit steirischem Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen
8.00 €

...mit Tempura-Garnelen
12.50 €

       Räucherlachs mit Kartoffelrösti d,g,h,k

dazu Joghurt-Dip und Salatbouquet
10.90 €

    Salat der Saison a,g,k

mit sautierten Waldpilzen und Croûtons
10.90 €

A P P E T I Z E R



S U R F E R S ’  J O U R N E Y  I T A L I E N

       Tagliatelle mit Kürbisragout, a,c,g,h

geschmälzten Kirschtomaten, Kürbiskernen und Parmesan
15.00 €

...mit Garnelen
21.00 €

    Pfifferlingrisotto g,h,i

mit Kirschtomaten und Romanescogemüse
16.00 €

          Gebratenes Lachsfilet a,f,g,i,k,m,n

mit Safranrisotto und jungem Blattspinat
28.00 €

S U R F E R S ’  J O U R N E Y  U S A

         California-Burger 2,8,a,c,g,f,l

Beefpatty im Weizenbun mit Salat, Tomaten, Zwiebeln, 
Käse und hausgemachter Burgersoße, 

dazu Pommes frites und Cole Slaw
12.00 €

       Caesar Salad 2,8,a,d

mit Croûtons, Parmesansplittern und Putenstreifen
14.00 €

              Halloumi-Burger a,f,g,i,k,m,n,c

Grillkäse im Weizenbun mit Zwiebel-Pilz-Mus,
dazu Pommes frites und Cole slaw

16.00 €

             Surf & Turf a,f,g,i,k,m,n,c

Rinderfilet mit Riesengarnelen, Cole slaw
 und Süßkartoffelpommes

32.00 €



S U R F E R S ’  J O U R N E Y  N E C K A R W E L L E

S U R F E R S ’  J O U R N E Y  F R A N K R E I C H

         Maultaschen mit Zwiebelsoße 2,8,11,a,c

dazu Kartoffel- und Blattsalat
10.00 €

    Putenschnitzel 2,a

mit Pommes frites und kleinem Salat
12.00 €

   Käsespätzle mit Schmorzwiebeln a,c

und Salatbouquet
11.00 €

          Rosa gebratener Kalbstafelspitz a,f,g,i,k,m,n

auf Kohlrabi-Karotten-Rahmgemüse 
und getrüffeltem Kartoffelpüree

25.00 €

Zwiebelrostbraten in hausgemachter Jus a,c

mit Filderkraut und hausgemachten Spätzle
25.00 €

            Hirschragout aus der Region a,c,f,g,i,k,m,n

mit Haselnussspätzle, gebratenen Waldpilzen,
Jus und Wildpreiselbeeren

22.50 €

         Boef Bourgignon a,g,h,i,k

In Rotwein geschmorte Rinderschulter
mit Bohnen und Rosmarinkartoffeln

22.00 €

         Salat Nizza c,d,e,f,h

mit Thunfisch, Kalamata-Oliven und Gurken
13.20 €

          Gegrilltes Rinderfilet a,f,g,i,k,m,n

mit winterlichem Gemüse und Kartoffelgratin
23.50 €



U N S E R  V E G E T A R I S C H E S  M E N Ü

2 9 . 0 0  €
jeder weitere Gang

10.00 €

A u f  W u n s c h  b i e t e n  w i r  I h n e n  e i n e  p a s s e n d e  W e i n b e g l e i t u n g  z u  I h r e m  M e n ü  a n .

        Marinierte Burrata e,i,g,h,f

mit Balsamico-Glace und Basilikum

Weißweinrisotto
mit konfierten Tomaten und Kräutersalat

      Mediterrane Tagliatelle a,b,c,g

mit mit Oliven, Kirschtomaten, Fetakäse und Rucola

        Französische Käseauswahl c,g,h

mit Honignüssen, Feigensenf und hausgemachtem Chutney



D E S S E R T

    Orangen-Crème-Brûlée c,g

mit Beerenmix und Sorbet
10.00 €

       Zwei kleine Crêpes a,c,g,h

mit Apfel-Zimt-Ragout und Vanilleeis
10.00 €

    Französische Käseauswahl c,g,h

mit Honignüssen, Feigensenf und hausgemachtem Chutney
15.50 €

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoffen, 2) mit Konservierungsstoffen, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärkern, 5) geschwefelt, 6) geschwärzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit Süßungsmitteln, 12) enthält eine 
Phenylalaninquelle 13)gewachst, 14) mit Nitritpökelsalz, 15) Taurin, 16) Tartrazin 
2.) Allergene: a) glutenhaltiges Getreide (Art des Getreides angeben), b) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c) Eier und Eierzeugnisse, d) Fisch und Fischerzeugnisse, e) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, f ) Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, g) Milch und 
Milcherzeugnisse, h) Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Haselnüsse, Cashewnüsse, Walnüsse, Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- und Queenslandnüsse), i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k) Senf und Senferzeugnisse, l) Sesamsamen und 
Sesamerzeugnisse, m) Schwefeldioxid und Sulphite, n) Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 



S N A C K K A R T E
1 5 . 0 0 - 0 1 . 4 5  U H R



S N A C K S

P A N I N I

 Portion Oliven h

2.50 €

Gulaschsuppe
5.50 €

 Portion Mandeln h

2.50 €

Putenschnitzel mit Pommes
und Salat
12.00 €

  Paar Saiten mit Kartoffelsalat j,l,3

7.00 €

Maultaschen mit Zwiebelsoße
und Kartoffel- und Blattsalat

10.00 €

   Serrano a,k,g

mit Serranoschinken, Käse, Tomaten und Basilikumpesto
5.50 €

    Feta a,k,g

mit Fetakäse, Tomaten und Basilikumpesto
5.50 €

     Schwarzwälder Flammkuchen a,c,g

mit Speck, Zwiebeln und Käse
6.50 €

    Griechischer Flammkuchen a,c,g

mit Hirtenkäse und Peperoni
8.00 €

F L A M M K U C H E N


